
A bisserl Ö 
für

Leib & Seele

PRODUKTE FÜR 
ÖSTERREICHISCHE LEBENSKULTUR

Die Liebe zu einfachen, ehrlichen Produkten wird einem im Burgenland  
in die Wiege gelegt. ösa hat ein kleines, feines Sortiment kulinarischer  

Schmankerl aus ihrer Heimat und ausgesuchter Textilien zusammengestellt. 
Holen Sie sich a bisserl Ö nach Hause.



Die Gulasch-Böx
Österreichische Lebenskultur zum Verschenken

39,–

1

www.ösa.at

1 Rotwein „sepp“, trocken, 0,75l
1 Balsamessig 250 ml
1 Gulaschgewürz inkl. Rezept, 70 g
1 Knödelbrot 250 g 
1 Rezeptkarte „Serviettenknödel“

1 Spüllappen, waschbar 
4 Aufkleber, 1 Grußkarte

Alles verpackt in einer Box! 

Bestellung: abisserl@ösa.at 



1 Frizzante „holly“, trocken, 0,75l
1 Blütenhonig 215 ml
1 Aprikosenaufstrich 215 ml
1 Knödelbrot 250 g
1 Rezeptkarte „Topfenknödel“

1 Spüllappen, waschbar 
4 Aufkleber, 1 Grußkarte

Alles verpackt in einer Box! 

Die Zuckergoscherl-Böx
Österreichische Lebenskultur zum Verschenken

35,–
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www.ösa.at
Bestellung: abisserl@ösa.at 



1 Balsamessig 250 ml
1 Kürbiskernöl 250 ml
1 Blütenhonig 215 ml
1 Aprikosenaufstrich 215 ml
1 Knödelbrot 250 g
1 Rezeptkarte „Topfenknödel“

1 Spüllappen, waschbar 
4 Aufkleber, 1 Grußkarte

Alles verpackt in einer Box! 

Die FreivonderLeberweg-Böx
Österreichische Lebenskultur zum Verschenken

www.ösa.at

ohne 

Alkohol
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39,–
Bestellung: abisserl@ösa.at 



1 Weißwein „welsch“, trocken, 0,75l
1 Kürbiskernöl 250 ml
1 Knödelbrot 250 g
1 Rezeptkarte „Spinatknödel“

1 Spüllappen, waschbar 
4 Aufkleber, 1 Grußkarte

Alles verpackt in einer Box! 

Die Ski-Böx
Österreichische Lebenskultur zum Verschenken
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35,–
www.ösa.at

Bestellung: abisserl@ösa.at 



Gulasch-Böx · Ski-Böx ·  
FreivonderLeberweg-Böx · 
Zuckergoscherl-Böx
Alle Böxen eignen sich auch gut zum Verschenken oder Verschicken.
Dank Anleitung steht dem „Selber-Knödeln“ nichts im Weg.

Sie sind jeweils ausgestattet mit:
1 Sackerl Knödelbrot
1 Knödelrezept-Karte 
1 Karte „Österreichische Lebenseinstellung“
4 Motivations-Aufklebern
1 Spüllappen 

und je nach Thema mit:
1 Flasche Frizzante Rosé, trocken (Zuckergoscherl)
1 Flasche Weißwein, trocken (Ski)
1 Flasche Rotwein, trocken (Gulasch)
1 Flasche Kürbiskernöl (Ski, FreivonderLeberweg)
1 Flasche Balsamessig (Gulasch, FreivonderLeberweg)
1 Glas Marillenmarmelade (Zuckergoscherl, FreivonderLeberweg)
1 Glas Honig (Zuckergoscherl, FreivonderLeberweg
1 Gulaschgewürz inkl. Gulaschrezept
  

www.ösa.at

5



holly   0,75 l 10,50 Euro 
Perlwein, Rosé Blaufränkisch, trocken, Alk 12,0 vol%  

veltliner   0,75 l 9,50 Euro 
Weißwein, Grüner Veltliner, trocken, Alk 12,5 vol%     

welsch   0,75 l 9,50 Euro    
Weißwein, Welschriesling, trocken, Alk 12,5 vol%

sepp   0,75 l 10,50 Euro 
Rotwein, Cuvée aus Blaufränkisch, Zweigelt   
und Blauburger, trocken, Alk 13,5 vol%

essig   0,25 l 9,00 Euro  

Balsamessig, fruchtig, süß-sauer, 6 % Säure

öl   0,25 l 11,00 Euro  

Kürbiskernöl, nussig, intensiv, 100 % bio

marün   0,25 l 5,50 Euro  

Fruchtaufstrich aus Aprikosen 

hönig   0,25 l 5,50 Euro  

Blütenhonig von Wiesenblumen 

wüd   180 g 6,50 Euro  

Wildschwein-Leberwurst aus dem Burgenland 
Zwetschge / Apfel / Maroni / Grüner Pfeffer

Knödelbrot   250 g 3,00 Euro  

geschnittene Semmeln für 6 Knödel

Gulaschgewürz  inkl. Rezept 70 g 9,50 Euro  

vom „Safranoleum“ aus dem Burgenland 

Fesch, Oida!    Schürze unisex 39,00 Euro  
Original Indigo-Blaudruck, 100 % Baumwolle

Fesch, Oida!  Leiberl  unisex 29,00 Euro  
T-Shirt, Größen S, M, L, XL  
Siebdruck, 100 % Baumwolle, Öko-Tex 100 

Stand: Juli 2021

leider aus!

A bisserl Ö für zuhause
Produkte für österreichische Lebenskultur

Bestellung: abisserl@ösa.at 

www.ösa.at
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Die Schürze passt allen!Leiberl, ich trage Größe S. Herr Walter trägt Größe L.

A bisserl Ö für zuhause
Produkte für österreichische Lebenskultur

Lieferung innerhalb Frankfurts: Ab einem Bestellwert von 20,00 Euro.  
Lieferkosten: 5,50 Euro. Barzahlung oder EC-Zahlung möglich.
Lieferung Deutschlandweit: mit Hermes.   
Lieferkosten: ab 5,50 Euro, je nach Lieferumfang. Nur Vorauskasse!

www.ösa.at
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Bestellung: abisserl@ösa.at 


